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AVELLINO
CAFFETTERIA ROSE ROSSE
DOMENICA 31 OTTOBRE
La notte di Halloween, Dj Set
Smile Dj Mark Vocalist Anthony
Pascal. Festa di Halloween con
musica dal vivo e tanti gadget.
Ingresso libero

BLUE ROSE CAFE’
SABATO 31 OTTOBRE
HALLOWEEN RALF, ALEX NERI,
SIMI,  SMILE DISCO FASCHION
FESTIVAL 

MOJITO CAFE’
VENERDI’ 5 NOVEMBRE
“Saturday night in only Mojito”.
una serata di Karaoke a cura di
Pantwera

FRALu’ CAFE’
DOMENICA 31 OTTOBRE
Una serata interamente dedicata
ai dolcetti scherzetto di Hal-
loween con l’accompagnamento
musicale di Marcello Apicella

LACEDONIA
AGRITURISMO VALTUSCANO
DOMENICA 31 OTTOBRE
“The Halloween Marquerade
party”, una Grande festa in ma-
schera per trascorrere insieme la
notte di halloween ballando a
tempo della musica House e Di-
sco 70-80-90 con i dj resident.

FORINO
DECAMERON
DOMENICA 31 OTTOBRE
Il Decameron di Pasolini è il posto
che farà da scenario alla “Notte
di Halloween.  Una notte tra “dol-
cetti o scherzetti”, streghe, mostri
e zucche con l’animazione musi-
cale del gruppo “Storie&Pagliac-
ci”.

FLUMERI
S’AGAPO’
Ogni venerdì il protagonista sei tu
con il Karaoke
SABATO 6 NOVEMBRE
Joe Batova, cantante sosia di Elvis
Presley, evento unico e imperdi-
bile a partire dalle ore 21:30 e per
tutta la notte.

FISCIANO
29 OTTOBRE
“Rebus” dalle 21:30 in poi
31 OTTOBRE
Party Halloween musica live e di-
sco

SAGRA DELLA CASTAGNA
MONTEFUSCO
Il 30 e 31 ottobre si svolgera la tipi-
ca sagra della castagna: caldarroste,
dolci tipici, panini con arrosto e sal-
siccia, fagioli e cotechini, il tutto ac-
compagnato da vino di Greco di Tufo
e Aglianico
CASSANO
L'Associazione "Guido Ninni" con il
patrocinio del comune di Cassano Ir-
pino organizza la 34° Edizione della
Sagra che si svolgerà il  30 ottobre.
CALABRITTO
Il 30 ottobre a Calabritto di scena la
sagra della castagna. Si potranno gu-
stare piatti tipici locali: pasta e fagioli
con le cotiche, patate con i pepero-
ni, spezzatino di carne maiale con
castagne e le speciali tagliatelle fat-
te con farina di castagne
MONTELLA
La 28° edizione della manifestazio-
ne è stata organizzata dal Comune
di Montella dal 6 al 7 novembre 
BAGNOLI IRPINO
29-30-31 ottobre la mostra del
mercato e del tartufo nero di Ba-
gnoli e dei prodotti tipici nel Cen-
tro Storico di Bagnoli Irpino. Du-
rante la manifestazione sarà pos-
sibile effettuare visite guidate gra-
tuite per il centro storico. Servizio
navetta gratuito Laceno-Bagnoli e
aree Pip di Bagnoli e Montella a-
dibite a parcheggio custodito
NEI BORGHI DELLE STREGHE
30 ottobre a Pietrastornina degu-
stazioni enogastronomiche, musi-
ca popolare e percorsi storici
31 ottobre  SAMHAIN PARTY” con
degustazioni enogastronomiche e
musica 
NOTTE DELLE STREGHE
Vino, castagne e musica popolare  di
scena all’antico borgo di Cervinara
il 30 e 31 ottobre che ripropone la
tradizionale sagra della castagna
MOSTRA MERCATO DEI PRODOT-
TI TIPICI DELL’ALTA VALLE DEL CA-
LORE E SAGRA DELLA CASTAGNA
DI MONTELLA
Dal 7 all’8 novembre a Montella di
scena i sapori locali
SAGRA DELLE SAGRE
La X Edizione della Sagra delle Sa-
gre  Sabato 13 e Domenica 14 no-
vembre 2010 al centro storico -
Sant'Angelo dei Lombardi. Sono tan-
tissimi gli espositori e centinaia i
camperisti che si sono già prenotati. 
Il programma per il decennale del-

l’occasione, prevede la degustazio-
ne di prodotti tipici locali, la presen-
za delle migliori enoteche della pro-
vincia di Avellino, incontri tematici
sull’enogastronomia, artigianato e
turismo.

BBaaggnnoollii::  rreeccoorrdd  ee  gguuiinnnneess
ppeerr  iill  ttrroonnccoo  ddii  ccaassttaaggnnee

IILL  DDOOLLCCEE  DDII  2211  MMEETTRRII  DDII  LLUUNNGGHHEEZZZZAA  EE  1111  QQUUIINNTTAALLII  DDII  PPEESSOO

BAGNOLI IRPINO- Nuovo record per il tronco di casta-
gne di Bagnoli Irpino Presentato ieri nel secondo giorno
dell’edizione 2010 della mostra mercato del tartufo nero,
il dolce simbolo del festival gastronomico altirpino entra
nel guinness dei primati
toccando quota 21 metri e
10 centimetri di lunghezza
Il risultato supera quello
dello scorso anni pari a 20
metri e 90 centimetri. Ol-
tre 3 quintali di castagne
amalgamate con zucchero,
gocce di cioccolato, mar-
garina, liquore strega, pan
di spagna per un peso
complessivo di 11 quintali
di dolce. Il tutto attraverso
una lavorazione manuale
di una settimana sapiente-
mente realizzata da un
team di cuoche bagnolesi
formata da Genorosa Scarfò, Maria Iuliano, Maria Me-
loro, Luigia Tammaro, Anna Tammaro, Teresa Di Ca-
pua, Caterina Chieffo e Concetta Frasca. «E’ dal 2003 –
spiega soddisfatta Genorosa Scarfò – che facciamo que-
sto dolce ed ogni anno superiamo il primato di lunghez-
za».
Intanto successo per il secondo ciak della kermesse ba-
gnolese. Cresce il trend di visite con presenze interna-
zionali provenienti dal
Nord-Europa arricchite da
un pubblico d’oltreoceano.
Segno di un incoming turi-
stico maggiore e variegato.
«Registriamo – dice Gerar-
do Stabile, presidente del
Consorzio turistico Bagnoli
– Laceno – una forte af-
fluenza di turisti con rica-
dute notevoli sul nostro am-
bito territoriale”. Altro e-
vento della seconda giorna-
ta espositiva: la spillatura
del terzigno. Operazione fi-
nale da cui si ottiene la co-
latura di alici, prodotto pre-
sidio Slow Food da novembre 2003.
Allo stand “Amici della Alici” di Cetara, allestito in via
Roma, la dimostrazione “live” del processo.  Le acciughe
appena pescate, una volta lavorate a mano, vengono si-
stemate, con la classica tecnica “testa- coda”, a strati al-
terni di sale ed alici, in un apposito contenitore in legno
di rovere, il
terzigno
(un terzo di
una botte).
Completati
gli strati, il
contenitore
viene co-
perto da un
disco in le-
gno detto
tompagno,
su cui si
collocano
dei pesi
(pietre ma-
rine). Per
effetto della
pressatura
e della ma-

turazione delle acciughe, comincia ad affiorare un liqui-
do in superficie. Alla fine del processo di maturazione, di
circa sei mesi, il liquido raccolto e conservato viene ver-
sato nuovamente nel terzigno dove le acciughe sono ri-

maste in maturazione. Attraver-
sando  lentamente i vari strati,
ne raccoglie il meglio delle ca-
ratteristiche organolettiche, fino
ad essere recuperato mediante
un apposito foro praticato nel
terzigno con un attrezzo detto
vriale, e trasferito in un altro re-
cipiente. Il risultato finale è ap-
punto la colatura, un distillato
liquido di color ambrato che
conserva intatto l'aroma della
materia prima, le alici salate.
«La nostra presenza a Bagnoli  –
afferma Pietro Pesce, presiden-
te dell’associazione cetarese –
dimostra la volontà di creare u-

na sana relazione con il comprensorio altirpino nel segno
della gastronomia di eccellenza. Vogliamo costruire una
rete territoriale in cui l’elemento distintivo è caratteriz-
zato da un prodotto tipico». Sulla stessa linea Eusebio
Marano, assessore al Turismo di Bagnoli. «Questo – dice
- è il primo passo che noi facciamo. Senza dubbio conti-
nueremo questo percorso sinergico per implementare mag-
giormente l’interscambio nato che è funzionale ad raffor-

zare le perfomance turistiche del
nostro ambito territoriale utiliz-
zando come filo conduttore il
vettore della gastronomia di qua-
lità». 
Con la partnership gastronomica
tra Cetara e Bagnoli Irpino, ma-
ri e monti si uniscono in un con-
nubio “da favola” e danno vita
ad un piatto culinario che abbi-
na due prodotti tipici di eccel-
lenza del proprio territorio: il tar-
tufo nero di Bagnoli e le di alici
di Cetara. L’abbinamento ha un
volto: insalata bagnolese di tar-
tufo. Ed è il nome della ricetta
che sarà riproposta per la nella

mostra mercato per la gioia degli amanti della  cucina.
Ricco anche il programma di iniziative previsto per la gior-
nata conclusiva della kermesse dioggi. Oltre agli stand
che rimarranno aperti tutta la giornata, ci sarà, alle 14.30
nel giardino di piazza Matteotti, il 12esimo concorso a-
matoriale per cani sulla ricerca del tartufo a cura dell’As-

sociazione
Tartufai
Monti Picen-
tini. Ultimo
appuntamen-
to con la mo-
stra sui fun-
ghi. E poi la
premiazione
in grande sti-
le in serata,
del tartufo e
della casta-
gna più gran-
de.
I prodotti
premiati ver-
ranno dopo
messi all’a-
sta.

AVELLA- Antonio Barretta, presidente
del Comitato festa in onore di San Ro-
mano, ha organizzato per la giornata
di oggi un’esposizione di
torrone con le nocciole di
Avella, quale dolce tipico
per la celebrazione dei
santi e dei morti in tutta la
Regione Campania, non-
chè di altri prodotti  dol-
ciari tipici fatti in casa. A
tutti i bambini verrà di-
stribuito un  dolce dono.
«Se il 31 ottobre segna per il mondo an-
glossasone la festa di Halloween, per
noi cattolici rappresenta la vigilia di un
evento molto sentito, che quest’anno
la comunità avellana di San Romano

vuole celebrare nell’ottica di valoriz-
zare la festa che si svolge ogni anno ad
Agosto in onore del proprio santo, sol-

dato e martire della
cristianità.
Verrà, pertanto, al-
lestito un gazebo in
piazza San Romano
ad Avella, dalle ore
9.30 alle ore 13.30 e
dalle ore 16.00 fino
a tarda  serata. Tut-

ti i manufatti dolciari che verranno e-
sposti saranno  preparati dalle nume-
rose e generose signore-sponsor del co-
mitato festa di San Romano, che il pre-
sidente Antonio Barretta ringrazia per
la sentita collaborazione.

BY NIGHT

BAGNOLI IRPINO- La sagra della castagna e del tartufo è un appuntamento che, oltre ad essere una vetrina ga-
stronomica, vuole offrire varie iniziative anche culturali. Tra queste è da citare la personale della pittrice avelline-
se Stella D’Amico, che ha ottenuto già numerosi riconoscimenti, come il terzo posto alla prima rassegna di pittu-
ra di Nusco il mese scorso con il dipinto “Paesaggio nel sole”, mentre ha ottenuto il primo posto in una mostra di
pittura che si è tenuta a Benevento. I suoi quadri raffigurano paesaggi che si stagliano tra i monti, velati da una lu-
ce soffusa, appena nascosti tra gli alberi, che offrono quasi una protezione a quelle case arroccate, le stradine
strette, quasi a formare un mondo limitato e inconsapevole, mentre le immagini dei vecchi seduti sugli scalini ri-
mandano alla tradizione e a gesti ormai dimenticati. La luce rossastra regala un’atmosfera quasi eterea, palpi-
tante nell’attesa di un cambiamento, i sentieri di campagna percorrono la tela come segni di passato, in cui la no-
stalgia ferma i desideri e li mantiene in un limbo infinito. Il paesaggio irpino dunque costituisce il tema predomi-
nante nelle tele della pittrice, che collabora da tempo con il Presidente della Pro Loco Francesco Pennetti , pro-
muovendo iniziative culturali, per dare nuova linfa al paese – suo è anche il logo della sagra, raffigurante il paese
di Bagnoli con i suoi monumenti più caratteristici. Sarà quindi questa l’occasione per conoscere l’arte di Stella D’A-
mico in un luogo in cui le opere saranno presentate accanto ad una vetrina allestita da lei stessa.  Ilde Rampino 

LE INIZIATIVE CULTURALI

Avella, torrone con le nocciole
in esposizione e doni ai bimbi

SANT’ANGELO DEI LOMBARDI- Si
terrà nei giorni di sabato 13 e domenica
14 novembre la Xª edizione della ma-
nifestazione “Rassegna di Prodotti Tipi-
ci – enogastronomia – folklore – turismo
–  artigianato – arte e cultura - “La Sa-
gra delle Sagre” , organizzata dall’Asso-
ciazione Turistica “Pro Loco Alta Irpi-
nia” di Sant’Angelo dei Lombardi.
L’importante Rassegna, cresciuta nel
tempo, è organizzata con il concorso
dell’Amministrazione Comunale di
Sant’Angelo dei Lombardi, ha ottenuto,
anche per quest’anno, il patrocino  mo-
rale  dell’Amministrazione Provinciale,
dell’UNPLI e della Confartigianato. 
La Xª edizione della Rassegna vedrà la
presenza di numerosi stand, di associa-

zioni, di aziende, di operatori del setto-
re dell’enogastronomia, dell’artigiana-
to, nonché di istituzioni, enti e scuole.
“La Sagra delle Sagre”, si tiene nel sug-
gestivo contesto del Centro Storico di
Sant’Angelo dei Lombardi, ha per sco-
po la valorizzazione e la promozione dei
prodotti tipici locali, dell’enogastrono-
mia, dell’artigianato artistico e rurale,
delle tradizioni culturali e popolari del-
l’Alta Irpinia e del turismo delle zone in-
terne.
“La Sagra delle Sagre” è diventata  uno
dei più rilevanti e qualificati appunta-
menti turistici della stagione autunnale
della provincia di Avellino ed è giunta
alla Xª edizione. 
Oltre alla degustazione di prodotti tipi-

ci locali, saranno presenti i vini delle mi-
gliori enoteche della provincia di Avel-
lino; sono previsti incontri tematici sul-
l’enogastronomia e laboratori del gusto;
inoltre, ci saranno canti e balli tipici del-
la tradizione irpina,  animazione per
bambini e artisti di strada; non man-
cheranno i suoni delle tammorre e i rit-
mi della famosa pizzica e taranta. La
manifestazione “ La Sagra delle Sagre”
è stata ideata ed organizzata dalla Pro
Loco “Alta Irpinia – Sant’Angelo dei
Lombardi”, con presidente Tony Lucido
e da un gruppo di affiatati amici.

E’ già conto alla rovescia 
per la “Sagra delle sagre”

LA MANIFESTAZIONE A SANT’ANGELO L, IL 13 E 14 NOVEMBRE


